
日向辛子　
［ 株式会社　ミヤチク ］

鍋、味噌汁などの薬味、肉料理、ピザなどソースやスパイス、トッピングとして毎日の料理に力を発揮します

各種対応について
※■色の項目が対応可

サンプル送付
（有償）

小売対応

カタログ送付

業務用対応

全国配送
（送料別）

年間供給

催事希望

□ その他取扱商品 □

■チーズインハンバーグ
希望小売価格（税抜） 602円

■紅酢
希望小売価格（税抜） 3,000円

宮崎自慢のカンキツである日向夏と赤唐辛子を主原料にした宮崎オリジナルの新スパイスひゅうがなつのさわやかな香りとジューシーな味わいに赤唐辛
子の辛味が重なり合った絶妙な逸品です。
様々な料理の薬味や隠し味として重宝します。幅広くどなたの口にもぴったり合う香り豊かなスパイスです。

希望小売価格（税抜） 556円 内 容 量 150ml お問い合わせ先

原 料 日向夏、ゆず、赤唐辛子、醸造酢、水あめ、食塩、増粘剤（キサンタ
ン）、酸化防止剤（ビタミンＣ）、（原材料の一部に小麦を含む） 株式会社　ミヤチク

（担当：加工品部　加工品課）
〒880-0303 宮崎市佐土原町東上那珂井手下11375-3
TEL 0985‐74-4729
FAX 0985‐74-2700
HP：http://www.miyachiku.jp

保 存 温 度 帯 冷暗所保存。開栓後は要冷蔵 ＪＡＮコ ード 4908851567504 
賞味・消費期限 製造日から１８０日 発注リードタイム ２週間（数量によっては１ヶ月）
最 低 ケ ー ス １ケース（1本） 販売ターゲット 特に喫食者の制限はなし
月間最大供給量 ２００本 ケースサイズ（㎜） 入数により異なる


