
沢庵屋の極み　てげてげ漬
［ 野崎漬物株式会社 ］

そのまま食べても、ごはんと混ぜておにぎりにしても相性抜群な宮崎の新名物お漬物「てげてげ漬」

各種対応について
※■色の項目が対応可

サンプル送付

小売対応

カタログ送付

業務用対応

全国配送

年間供給

催事希望

□ その他取扱商品 □

千本漬たくあん
希望小売価格（税抜）348円

 T-1グランプリ2012（お漬物日本一決定戦）九州・沖縄ブロック大会法人の部において、最高金賞を受賞しました。
じっくり時間をかけて熟成乳酸発酵させた5種の野菜を、あっさり食べやすいように甘味・酸味のバランスをとって梅酢味に仕上げています。

希望小売価格（税抜） 278円 内 容 量 150g お問い合わせ先

原 料
塩押しだいこん、たかな、きゅうり、らっきょう、しょうが、漬け原材料〔糖類（果糖ぶ
どう糖液糖、還元水飴、砂糖）、梅酢、食塩、発酵調味料、醸造酢、しょうゆ〕、調味料
（アミノ酸等）、酸味料、香料（原材料の一部に小麦、大豆を含む）

野崎漬物株式会社
（担当：営業部）
〒880-0852 宮崎市高洲町95
TEL 0985‐24-7767
FAX 0985‐24-7784
HP：http://www.nozaki-p.com　

保 存 温 度 帯 直射日光、高温多湿を避けて常温 ＪＡＮ コ ード 4902145124725 
賞味・消費期限 製造日より90日 発注リードタイム ７日（弊社休業日は除く）
最 低 ケ ー ス ５ケース 販売ターゲット 30代～60代の女性
月間最大供給量 20,000パック ケースサイズ（㎜） 385×285×65


