
特別栽培　宮崎県産切り干し大根 
［ かわさき屋株式会社 ］

宮崎の特産品、完全天日干し切り干し大根。原料栽培期間中に農薬を使用していない、安心・安全な商品です

各種対応について
※■色の項目が対応可

サンプル送付

小売対応

カタログ送付

業務用対応

全国配送

年間供給

催事希望

□ その他取扱商品 □

■宮崎県産切り干し大根
オープン価格

■宮崎県産乾燥スライスにんにく
オープン価格

■宮崎県産乾燥きくらげ
オープン価格

安心・安全をお求めになるお客様へ、原料栽培期間中に農薬を使用していない切り干し大根のご紹介です。
宮崎県の特産品、かわさき屋の切り干し大根は、天日干しで乾燥しているため、味も風味も抜群。煮物だけでなく、サラダや炒め物など、いろんな料理に応
用できます。

希望小売価格（税抜） オープン価格 内 容 量 50g お問い合わせ先

原 料 宮崎県産青首大根 かわさき屋株式会社

〒880-1302 宮崎県東諸県郡綾町大字北俣1424-1
TEL 0985‐30-7371　
FAX 0985‐30-7372
HP：http://www.kawasakiya-aya.com

保 存 温 度 帯 冷暗所に保存 ＪＡＮコ ード 4582423620127 
賞味・消費期限 180日 発注リードタイム 受注後翌日発送
最 低 ケ ー ス 弊社商品混載 3ケースより 販売ターゲット 食の安心・安全にこだわる30～40台主婦層
月間最大供給量 300ケース/月 ケースサイズ（㎜） 360×300×210

国富・綾


