
緑竹水煮パック
［ みやざき緑竹会　女性部 ］

有機栽培で丁寧に育てた珍しい真夏のタケノコ

各種対応について
※■色の項目が対応可

サンプル送付

小売対応

カタログ送付

業務用対応

全国配送

年間供給

催事希望

穂先が緑色をした小ぶりのタケノコ「緑竹」は台湾原産で、夏しかできないタケノコです。収穫期は7月20日頃から9月上旬まで。繊維もアクも少ないため
「タケノコの王様」と呼ばれるほどの味わいは、繊細な日本料理にもぴったりで、高級料亭でも使用されています。栽培には休耕田を利用し、無農薬・有機
栽培で丁寧に育てています。時期を逃さず朝掘りした緑竹を、水煮にし真空パックに加工することで保存期間が約1ヶ月となります。

希望小売価格（税抜） ３２５円（送料別） 内 容 量 200ｇ お問い合わせ先

原 料 緑竹（宮崎県産） みやざき緑竹会 女性部
（担当：中嶋 文子）
〒880-0037 宮崎市南方町迫之山77
TEL 090‐8667‐6170
FAX 0985‐39-4798

保 存 温 度 帯 10℃ ＪＡＮコ ード
賞味・消費期限 約1ヶ月 発注リードタイム 週2回発送
最 低 ケ ー ス 1ケース（20パック） 販売ターゲット
月間最大供給量 ケースサイズ（㎜）


