
　

米
の
後
作
と
し
て
、洋
種

か
ぼ
ち
ゃ
を
作
っ
て
い
る
押

川
安
友
さ
ん
。押
川
さ
ん
の

父
親
の
代
に
は
黒
皮
か
ぼ

ち
ゃ
を
作
っ
て
い
ま
し
た

が
、そ
の
後
、質
の
良
い
も
の

が
多
く
取
れ
る
と
洋
種
か
ぼ

ち
ゃ
に
転
向
。以
来
、40
年
近

く
洋
種
か
ぼ
ち
ゃ
を
作
り
続

け
て
い
ま
す
。押
川
さ
ん
は
、

地
域
で
洋
種
か
ぼ
ち
ゃ
を
作

り
始
め
た
先
駆
け
的
存
在
だ

と
さ
れ
ま
す
。

　

押
川
さ
ん
の
か
ぼ
ち
ゃ
は

田
ん
ぼ
に
作
る
た
め
、高
く

畝
を
作
る
の
が
特
徴
的
で

す
。か
ぼ
ち
ゃ
は
、排
水
不
良

や
地
下
水
が
高
い
な
ど
の
多

湿
状
態
で
は
疫
病
の
発
生
が

助
長
さ
れ
ま
す
。い
っ
た
ん

め
し
て
温
度
管
理
す
る
の
が

大
変
で
す
ね
。だ
か
ら
か
ぼ

ち
ゃ
作
り
が
始
ま
る
と
ど
こ

に
も
行
け
な
い
ん
で
す
よ
」

と
話
す
押
川
さ
ん
。良
い
か

ぼ
ち
ゃ
を
作
る
た
め
の
労
は

厭
い
ま
せ
ん
。

　

こ
う
し
て
じ
っ
く
り
冬
を

越
し
て
、春
に
な
る
と
ミ
ツ

バ
チ
に
よ
る
自
然
交
配
を
行

い
ま
す
。そ
し
て
、受
粉
し
て

か
ら
約
50
日
で
収
穫
。ち
ょ

う
ど
5
月
か
ら
6
月
に
か
け

て
収
穫
の
時
期
と
な
り
ま

す
。

　
「
か
ぼ
ち
ゃ
は
完
熟
さ
せ

て
か
ら
収
穫
し
ま
す
。完
熟

し
て
収
穫
す
る
か
ら
ほ
く
ほ

く
し
て
、甘
み
も
抜
群
な
ん

で
す
。収
穫
時
期
を
間
違
え

る
と
味
が
ぜ
ん
ぜ
ん
違
い
ま

す
」と
押
川
さ
ん
。

　

ト
ン
ネ
ル
を
作
り
温
度
管

理
を
す
る
労
力
を
厭
わ
な
い

か
ら
こ
そ
、美
味
し
い
か
ぼ

ち
ゃ
に
な
り
ま
す
。

分
で
育
て
て
い
る
ん
で
す

よ
」。

　

押
川
さ
ん
は
稲
を
作
っ

た
後
に
か
ぼ
ち
ゃ
を
作
る

た
め
、寒
い
時
期
に
種
を
ま

き
定
植
し
て
い
ま
す
。そ
の

た
め
、夜
間
の
寒
さ
対
策
と

霜
対
策
と
し
て
、毎
年
、畝
を

す
っ
ぽ
り
覆
う
竹
で
骨
組
み

し
た
ビ
ニ
ー
ル
ト
ン
ネ
ル
を

作
っ
て
い
ま
す
。

　
「
日
中
は
温
度
が
上
が
る

か
ら
、ト
ン
ネ
ル
の
サ
イ
ド

を
上
げ
て
風
通
し
を
良
く

し
、夜
間
は
寒
く
な
る
か
ら

ビ
ニ
ー
ル
を
降
ろ
し
ま
す
。

一
番
寒
い
時
期
は
ビ
ニ
ー
ル

ト
ン
ネ
ル
を
２
重
に
す
る
ん

で
す
。天
候
を
い
つ
も
見
て

い
て
、ビ
ニ
ー
ル
を
開
け
閉

か
ぼ
ち
ゃ
の
つ
る
が
水
に

浸
か
ら
な
い
よ
う
高
い
畝
に

疫
病
に
か
か
る
と
、き
れ
い

に
実
が
な
っ
て
も
、収
穫
し

て
す
ぐ
に
傷
ん
で
し
ま
う
。

だ
か
ら
こ
そ
、ト
ラ
ク
タ
ー

で
2
回
す
き
上
げ
て
高
い
畝

を
作
り
ま
す
」と
押
川
さ
ん

は
話
し
ま
す
。

　

ま
た
、稲
を
刈
っ
た
後
に

作
る
た
め
、定
植
前
の
土
に

は
、籾
を
取
っ
た
稲
わ
ら
を

細
か
く
切
り
、籾
殻
も
入
れ

て
す
き
こ
み
ま
す
。す
る
と

ふ
わ
ふ
わ
の
土
に
な
っ
て
酸

素
が
い
っ
ぱ
い
入
り
、乾
燥

し
に
く
く
、根
の
張
り
も
良

く
な
る
の
で
す
。

  「
1
月
2 0
日
か
ら
25
日
ぐ

ら
い
に
種
ま
き
を
し
て
、40

日
ぐ
ら
い
育
て
て
定
植
し
ま

す
。定
植
前
に
あ
る
程
度
育

て
た
方
が
、実
の
つ
き
方
が

早
く
な
る
ん
で
す
。苗
も
自

旬 の 暦

米作りが終わった田んぼに、毎年竹で
アーチを作りビニールトンネルを
作ります

稲わらと籾殻をすき込んで毎年行う
土作り。こうしてふかふかの土が
できます

〈押川安友さん〉

洋種かぼちゃ

　

受
粉
し
て
か
ら
約
50
日
頃
か

ら
完
熟
し
て
き
ま
す
。か
ぼ
ち
ゃ

の
皮
の
表
面
の
つ
や
が
な
く

な
っ
て
き
て
、ヘ
タ
の
部
分
に
ひ

び
が
入
っ
て
く
る
と
、完
熟
し
て

い
る
サ
イ
ン
で
す
。完
熟
し
て
収

穫
す
る
か
ぼ
ち
ゃ
は
、甘
み
と
ほ

く
ほ
く
と
し
た
口
当
た
り
。

　

ポ
タ
ー
ジ
ュ
に
す
る
と
美
味

し
さ
の
違
い
が
分
か
り
ま
す
。

完
熟
の
見
分
け
方

毎
年
作
る
寒
さ
対
策
の

ビ
ニ
ー
ル
ト
ン
ネ
ル

宮崎青果株式会社
専務取締役　佐々木 隆夫さん

宮崎の自然の恵がいっぱいの熟度の高いかぼちゃ
昔は洋種かぼちゃは若採れの物が多かったのですが、輸入物が増えた
ことで生産者も味を追及し、完熟させる意識が強くなりました。宮崎の
日照や気候に恵まれて、熟度の高い味の良いものに仕上がっています。

ビニールをかぶせ、
完熟を待つからこそ生まれるほくほく感。




